CHI SIAMO

1 riseria MAGISA Srl. & una gavanissina realth imprenditoriale
dlelta terra di Calabria, con 250 ettari di risaie o un opificio adilie
alla lwvarazions.

Wata nel 2004, & divenuta operante nel 2006, per volonth ‘& 5
upmini che hanna (mteressi diverst nella coltivazione del riso
(caltivaton, tecnicl, proprietant di risaie), ma accomunati dalla
ferrea volomtd di voler, & twitd | costl, concludere I chclo dells Rliera,
L'oblettive & molto semplice: esaltare e qualith organobettiche del
wisa prodotto mella Piana di Sibari, atraverso un sistema di lavors-
zhane del tutto artiganabe per mantenere quelle che sona I oradi-
siani della b inme del riso, ma nan madificando e
snatange organsettiche ¢ nutritive del prodotto.

Il territorio
In Calabria la coltivagione del rise della Piana & Sibari sl estende su
wni supserficli che supera | 600 ettari ed & i continus sumisto
perché I'mmpiante delle risabe, in questa pona, s sposa perfettamente
con l'equiibrio pedolingico locale. Le qualit di rise qui organaleiti-
camente @ dqualitatvaniente si distingoonn tra tust quell coltvatl in
altre zone d'Malia perche godono del vantaggl naturali e dimaticl
dells Calabria.

Lo stabilimento
E" sitmato a pochissimi chilometri dal cusre delle risde con una so-
perficie lovarativa di plive 700 metr) quaidn dove viene elfetiuaa la
lavorazione ed i confezionamento di s provenicate ssclasaamen-
e dalla Pana i Sibard
E covtituite da ww fabbricate divise m dae corpic iF deposie del
risume o def saltoprodotti; Fimpianito prindipale per b favorazione
el rizaie. stootaggin i blamcd, ingaanti di oo fezionaments ¢ de-
poeetn prodott finith. At deposite del fisonn aviene in silos con
wapacitd di 25000 i in megalin sincate. Sono. msltre presentl 2
bl L sala accopliemsia per ospitl @ scolaresche o o spacelo.

Il Riso di Sibari-
Cai gquestiv mrchio sofio pedotte o distishaite le varieth 3 fio
rattortstiche del patrimonie taltane, quelle piche da rsotto che
rerudiana || s italiano wiico nel mondo quall Gurge, Thuibusmnet,
Carnaroll, Karmak, Arborie, Originario,

[l Riso di Sibari-

[1 Riso di Sibari
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CICLO DI PRODUZIONE

L'ecosistema

Lintersieh ded <ole ¢ In terperatara mite corsentano il spiga i rag

Rlsngere und malurarione completa Lo viciana o mare permetts
grazic alli salsedine, (i vreaer wn microdima particetanissimo per la calti:
wrazinne del risn

et fttnrt wnit afla purezaa dell noqua che manda | weren parmicolar

imenbe leetllh e al venta, obe dismii e cone di coltivasone, contribaistons
b uttemene ums qualiti eoceflesite di riso. 1 clima, inaltre, non cossonte lo
wviluppo dl matattee hangine e ol permeste alle spighe b urmiare aila ma>
RUrILL sirre absliimognarn df trartsment] antieritogansie.

Anche le sementi; per la maggior parte ausopnodette, hasns un potere
germinativi sdevatizsineg propric perchi raggiuanguno fa matusgiose
vompleta & sonn esent da makattie crittogamicks, Insitee, il Moorsea rot

eliad ol burdla, stibisss son b lmente |6 infestiziin d) nulerbe & oboon

senile il minbmibeere Putllze di diserbantl

I dediretiva, |'smbsiente in saneryta con Pesperienzs sptiantenmale oty
rata nella Piana nella coltivazhing: del ris, gasantisoonn raccl6 con this

whi ani. imters ook nd alto vabane emiritive

Le qualita di riso prodotte

Doped un'attents rieeres storica (0 mercato la MAGISA Srl. ha
ercirto il marehio I Rieo i Sibari che, oltre a sottol eare Ia poskzio-
ne geografica, riunisce la produzione locale & ne cura con attensio-
me b Invomaiene e distribuzione,

La lavorazione

L lavirazinee del risl prodottl Jwviene con implantl tecnoligicaminte
maderni, el rispetio di processi natarali che consentona di offrire al con-
sumatore riso di ecoellente guaditi.

La dei A u la gia ol ultima generazio-
e alls bvodaione elassica artigianale partioolarmente ndicata per § risl
Alpsict Itatlani preglatl, ponesdo ung particolare atteseione alln sebeziome
finale del el ek nttiche € siep diuly

razione in grado di pr i chicchi di
riso imperfetti da quelll perfertl

La produzione

L Dyse i produsione del vao vichiede o= sttents selesione delle materie
primee una particelare bvoraziose. Per glungeneal wo elevate stamlard gaa-
liatine def rises La Eave didta produsione del ris & estremamente impartst
I g s aspeten, dulln el upskizzane alle professionalich imgregate
alle ualind defe-maderie prime

Seal prmsa che || risa colto Jalls plasting mes & commestihile, & Godmrato
pomresskibile gealn wievanea rivests b Gso &

e, [T [roperre il conssmaton en £ Arv nudrivnic « buono.
Wikt il chidern i riso & crconilato daans serbe 8] drasi, & necescino effetne-
e due uperazioni principalic b sgusciater e la shianestura 1l vantaggio delle
meoasre sacchine o levarann il iivo 2 Beso rogime | velorit tinto da mes
sbire perdile sooessivn | sostamie peogiose per || nostre argan s [y
Fmeidi shramatura e tre passapgt i shiancatura si pesss afls selerione o1t
infine 4l conferirammnen che ey Bl # previlememente auituvuos
Wiighams gviilenaiare, el nostre risu, Nassenem df sonsrvants,
Bk sl catar per mantenets il pi possshile inalerstn ke sue pr
s b o brillsties, Tuele b Ii Lavnradinnn sofo Soltopiodte & Mg
womirolli ia parte i persomn esperin




!"A r-bo rio L varbeth il tiita ¢ difhuia pev | #tvottl, Prendé 8 nome dalls et verovliess devr +he urigine el 1466 per dervvasiin sl Vidaoe.
Tira b riesd sl & i o ha i chicehi plil grandi. I peecit necessaria qualche accorgiments per nUmGECario &

CANATTERISTHHE skargh cottsra nmagenes all intersse in superficle

Aspette riss supariisg, chicos melt grows (-4 mm), e sache pid i T mm; fons condeggiante. con | i piats ¢ dents ben soceniuatn

Colore: hiasncaro per b presenza di una eshess perkatuns oevirale che ocoups guasl ot [ chicoo, Assemsa della sriss,

Cottury; tempo df rotturs 1§ mimu, aon sbbamlme [eraiome di amidn ¢ hunsy segnzioss 8 gromd ¢ sspors gramibou 3l patss, Pavs sapidenents § pento & mtirs

Sapowe: amifacen, & srara ceisenes "l dente®

mplego: per riscet cremast i terra, valido anche per minee @ nmball)

? g Per lesme dot & ormal coneideratn da chef e appassioss) i visotte i ‘e del ror”, esta ol dente eel cuore, ma aieta b mastecsturngraze
f arr.'aro f Al s combenunn L sus ruasens, futts delTinerece tra @ Vigoe o 0 Lescimo el af 1945, Ls vis FiRanita, o selativa valoressione
"
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CANATTIRITINE ene collocata a met degl ssdn rise - ) g Lomelling
Aspetbo riss supe go T mm cira, di Serma allesgain « sexione affawlsbs, con denie evidentr.
W.un&mmnn(rlanﬂh'lkmniubunu parte periferica cristallina

9 i 15 ik e "l deiile”, it a lungd Sale comabena

Sapues fetts, tenderar al daler, con chieco cotakshente of ¢lastrs anche dops i mron

! Jin teg r‘a Ie E rlcososchits come un alimeiite catapleto apportatore di calore

Le profeing eontenute (m questa qualith di Kiso sana, tra | cereall, e migliort per i grado diassimdlibilic
Seguona mais, avena, segale a pari merito o, in sequenaa, creo, frumesto ¢ sarge. Da un pust d vista dietetico, ¢ moblo apprezzati per 5w

alto grado di digeribilith. fnfai i rostro sttty los aessimnila nel lempa i 60- 100 mbnit al massima. 1 plso integrale contigne und quanlith
rolativamente alta di (Mivs grezes chitalaes i meabslismi. bneltre sall mingrall & proAeinie 5080 preseot in guantita mapgiare chet mislie altre viriee,
Il Riso Integrale st attiene con la el Fisn gregzio, di siregansento viene imassa la pellboola phil esterma che

avvolge il chicen. Dapaqumn-ptnﬂnruHlndnmummdam:nrnwnlmhpellmhuuulml ricehe s grassi
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CANATTERSSTICNE
Aspetan: l chien T roma £ gy T man o, 4 form lungps.

Cottmra cuscr in 17 st onmisteme ob“rlente”, mansiens s birgo ule cosaivimnes.
Sapares necto, endente i dolce, (o0 chicto coneistente od ekactics anche dopo [ noturs.
Inpieg riversf tpict il 774 4 mare. nsalate di rno.

Emplega: nsot] tipicl di tevra e # mare. sgranati + nemssolin mantecat, insskate i riso

» » - IEtenmine “sgricolmra bologica® <& splega dasolo: s trasta di una pratics agricols che ammette sobo Timpiego di sostance mitural
“’ BE D!Ug TC ) prosests chok i satura, escludendo s ds sontanse chismiche siometizzat daif wormo, comparse solo negh itiod 150 anni

I camgo agrivolo. | agricelners bishogicn nom & wa semplin ritorno a passann, ma un recepere dells praticha agr ool pradtionill
CARATTERISTICHE con (| giesto dosaggio di imcovarioer che b ricerca scirsifics mesie s disposiziose.
Aspetin; rien superfiner @ chioos 1 presents gross @ lungn 7 mm oer, o forma allungaca ¢ seviens affnlata, om Seme evidenty,
Colare: orrulen. con perla ceatrale picruls ¢ biasoa, parte pertlerica cristallina.
(Coatmras pusce In |5 silml cire cosknente “al deot”, mantiens § lungo e consinenzs. »
Sapore: netto, tenderte of dolce, con chicco mntisente od elaticos anche dopo la costura, I
limpihegec ot tipici & terra o di nuare, sgranati o non moko ountect, insalate di ro

j[ Ga nge It d sl ri i aromatac (Vigo basma i)

EARATTERISTICHE |'_
Aspettze chicelil molts bunighl = dfusolall

Cotturan il tempe i cottura @ breve, oweoe b 14715 minud,

Impilego: aidaten sy preparagicne di piatts orssstall, contemi » manetre
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Valori medi per 100 gr. di prodotio
Valore energetion Kcal 349 - K] 1461,

Proteine 9.3 g, Carboidrari 77.0.g
ol cui Euccheri 0.3 g, Grassi 0.4 g, g0 J”?:ﬂ JIUH{! ‘!‘
I g 2y i cui saturi 0.1 g Colesteralo 0 mg, Col f“”gﬂ porcini 8
' i Fibre .0 g Sodio 0 mg. alla ortolana SUSes
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